
 
 

Kartoffelpizza 

 

1kg Kartoffeln 

1 Dose Pizzatomaten 

1 kleine Zucchini 

100 g Kochschinken 

200 g deutscher Gouda mittelalt 

Salz, Pizzagewürz (oder Oregano) 

Speiseöl (evtl. Raps- 

geschmacksneutral) 

Gisela Eismann 

Igstadt 

Die Kartoffeln   

können auch die Reste  

vom Vortag sein!  

Oder es werden gleich mehr gekocht! 

 

Die Kartoffeln kochen und abpellen,                                                 

dann in Scheiben auf das mit Öl bepinselte Backblech legen. 

Zucchini waschen und in feine Scheiben schneiden.                                    

Die übrigen Zutaten darüber schichten,                                              

mit den Gewürzen bestreuen und mit Öl beträufeln. 

 

Bei 220 Grad ca. 15-20 Min. backen. 

 


