
  

Schinken Kartoffeln 

 

Hier gibt es keine genauen 

Mengenangaben, dieses Rezept wurde 

und wird nach Gefühl und Topfgröße 

zubereitet! 

Kartoffeln 

Zwiebeln 

Dörrfleisch 

Salz und Butter 

 

Helga Schmidt 
  

Wicker 

 

Dazu schmeckt ein 

grüner Salat sehr gut! 
 

Ist auch noch am nächsten Tag lecker!  

 

Die Kartoffeln und die Zwiebeln schälen und in Scheiben schneiden. 

Das Dörrfleisch in Scheiben und dann in Stücke schneiden. 

 

In einen Topf etwas Wasser geben, dann beginnt das Schichten: 

Zuerst eine Lage Zwiebeln, darauf eine Lage Kartoffeln (diese salzen), dann kommt 

eine Lage Dörrfleisch. Das wird wiederholt, bis alles aufgebraucht ist.  

Darauf einige Stücke Butter setzten, den Deckel auflegen und das Ganze kochen,              

bis die Kartoffeln weich sind. 

 


