
  

Blätterteigpizza mit Handkäse 
 

 

2 Pck Blätterteig  (Rolle) 

4 große Kartoffeln                        

3 große Zwiebeln 

15 Oliven (schwarz, entsteint) 

200 g Handkäse 

150 g durchwachsener Speck 

gewürfelt 

Salz, grob gemahlenen Pfeffer 

Brigitte Dörr  
  

Breckenheim 

 

 

Den Blätterteig auf dem Backblech ausrollen.                                         

Kartoffeln und Zwiebeln schälen und in feine Scheiben schneiden.                       

Die Kartoffelscheiben wie Fischschuppen auf dem Blätterteig auslegen.                 

Zwiebelringe darauf verteilen.                                                       

Den Handkäse zerkleinern, Oliven halbieren und                                       

mit den Speckwürfeln auf den Kartoffeln und Zwiebeln verteilen.                        

Mit wenig Salz und Pfeffer würzen.                                                   

Im vorgeheizten Backofen bei 175°C für 40-45 Minuten backen 

 


